Winzersekt 0,1 € 6,- Champagner Nicolas Feuillatte 0,1€ 12,
Glas alkoholfreier SParkling Tea< 7,5 Negroni € 8,5

Hausgemachte Passionstrucht Minz Limo 1!

Fiir alle die gerne tiberrascht werden, stellen wir eine Auswahl
unserer Lieblingsgerichte als Menii zusammen.
4 Génge € 69,- / 6 Gange € 98,- a”crclings nur tischweise

VorsPeisen
Haussalat / ausgelassener SPeck / Kernol vom Hunger Mathias € 8,-
Die Wirtshausroas !! Chiliblunz'n /Sulzerl vom Rind / Grammelknoder] € 18,~
Unser gehacktes Tatar Il Réstcharlotten / gcbeizter Eidotter €19,-
Gebeizte Lachsforelle / Di”vinaigrctte /eingelcgtes Gemlse € 18,-
Wilclgarnele / Kalbsbriesravioli / Spargel & Morcheln € 23 -

SuPPcn
Rindsuppe / dreierlei Einlage / Gemiise / Schnittlauch € 6,-
Schaumsuppe von grUnem SPargel & Krautern / Ricottanocker] € 9.5
Unsere Fischsuppe / Fischpraline / Gemuse / I:regola €15 -
Hauptsl:)eisen

Gebackenes Kalbsschnitzer! / Petersilicnerdép{:el / gemischter Blattsalat € 25,~
Cordon bleu / Beinschinken & E)ergkése / Petersilienerdépgel / Salat € 24~
Gebackene Chiliblunz'n / ErdépceLVogerlsalat Vorspeise €17~ HauPtsPeise €19,-
Hascheeknodel / Rahmkraut /Natursaft’| € 18,-
Backerl & Bauch vom Mithlviertler Schwein / Frithkraut & Pilze € 28,~
Veggie: FruhlingskréuterschluPmcer / Kohlrabi / Radieschen /Shitakepilze €21~
Forellenfilet vom Armin / Krauterravioli / Kohlrabi / Radieschen € 32 -
Steak vom Miihlviertler Rind/ Speckbolﬁne/ Pleffersauce/ Erdépmceltortc €39 -

Gedeck € 35
Miihlviertler GoaBhaxen ( Roggenbrot) /
Unsere Lieferanten gibt’s auf der nachsten Seite / SPerrstunde 25.00 Uhr



